
AVIGNON, SEPTEMBRE 2026

VIGNE & MOUSSE
LE SALON QUI RÉUNIT LE VIN ET LA BIÈRE
À AVIGNON 11 & 12 JUIN 2027
Quand le vin rencontre la bière, autour des terroirs,
du partage et de la convivialité
En juin 2027, Avignon accueillera une nouvelle manifestation dédiée à deux univers
emblématiques de la gastronomie et de la convivialité : le vin et la bière.

Baptisé « VIGNE & MOUSSE », ce nouveau salon entend réunir pendant plusieurs jours
vignerons, brasseurs, producteurs, artisans, professionnels de la gastronomie et amateurs,
dans un cadre placé sous le signe de la découverte et du partage.

DEUX CULTURES, UN MÊME ESPRIT

UN SALON AU CŒUR D’AVIGNON

UNE EXPÉRIENCE AUTOUR DES TERROIRS

UN ÉVÉNEMENT PROFESSIONNEL ET GRAND PUBLIC

UNE PREMIÈRE ÉDITION EN JUIN 2027

Le vin et la bière possèdent des histoires, des savoir-faire et des terroirs différents.
Pourtant, ils partagent un même ADN : la passion du produit, la transmission,
la créativité et la convivialité. VIGNE & MOUSSE souhaite créer un espace de rencontre
entre ces deux univers.

Ville touristique internationale, au cœur de la Provence et à proximité de grands territoires
viticoles, Avignon bénéficie d’un environnement particulièrement propice à l’organisation
d’un rendez-vous consacré aux produits du terroir, à la gastronomie et au tourisme.

Au programme, selon la programmation définitive :
• Découverte des vignobles et des appellations : rencontres avec les vignerons,

présentation des terroirs et échanges autour des méthodes de production.
• Univers des bières artisanales : brasseries indépendantes, créations originales,

découverte des styles et rencontre avec les brasseurs.

• Accords mets & boissons : place à la gastronomie avec des associations entre produits
locaux, vins et bières.

• Rencontres et animations : démonstrations, conférences, ateliers et rencontres
avec des producteurs et professionnels.

• Terroirs et savoir-faire : une place aux producteurs et artisans qui participent
à l’identité gastronomique des territoires.

VIGNE & MOUSSE souhaite créer un véritable rendez-vous B2C et B2B. La présence
de professionnels permettra de favoriser les rencontres commerciales entre producteurs,
restaurateurs, cavistes, hôtels, bars, distributeurs et acteurs du tourisme. Pour le grand public,
le salon sera un lieu de découverte, de pédagogie et de convivialité, avec une attention
particulière portée à la consommation responsable.

La programmation détaillée, les dates précises, le lieu, les exposants et les différentes animations
seront communiqués progressivement. VIGNE & MOUSSE ambitionne de devenir un nouveau
rendez-vous annuel autour du vin, de la bière et de la culture des terroirs à Avignon.

Un salon à ne pas manquer !

VIGNERONS
& BRASSEURS
Rencontrez les producteurs
et découvrez leurs savoir-faire.

GASTRONOMIE
Des accords mets & boissons
pour éveiller vos papilles.

RENCONTRES
& ANIMATIONS
Ateliers, dégustations,
conférences, démonstrations.

TERROIRS & ARTISANS
Le meilleur des produits
locaux et régionaux.

PROFESSIONNELS
& AMATEURS
Un événement B2B et B2C
pour tous les passionnés.

JUIN 2027 AVIGNON

T E R R O I R S    •    P A R T A G E

C O N V I V I A L I T É

PRESSE & MÉDIAS

Diane
Diane2@algogroupe.eu

07 66 48 46 79

algogroupe.eu

EXPOSANTS / PARTENAIRES

laetitia
Laetitiap@algogroupe.eu

06 81 83 50 66
ORGANISATION

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.
S'inscrire en ligne : eventbrite.fr

https://www.eventbrite.fr/e/salon-vigne-et-mousse-tickets-2001820891173


AVIGNON, SEPTEMBRE 2026 COMMUNIQUÉ DE PRESSE

LE PROGRAMME
DEUX JOURNÉES COMPLÉMENTAIRES : 11 & 12 JUIN 2027
Parc des Expositions d’Avignon – Hall D

Un vendredi pour développer son réseau professionnel, un samedi pour découvrir, déguster et échanger
avec les producteurs.

VENDREDI 11 JUIN
Vignerons, brasseurs, cavistes, restaurateurs et distributeurs

JOURNÉE PROFESSIONNELLE · B2B

9h30 Accueil café des professionnels

10h00 Ouverture officielle du salon

11h00 Speed Business : rencontres rapides entre vignerons, brasseurs et acheteurs professionnels

12h30 Buffet networking : moment convivial pour développer les contacts

14h00 Conférence « Marchés du vin et de la bière : tendances, défis et opportunités en 2027 »

15h00 Défi accords : animation autour des associations entre produits et boissons

16h00 Rencontres B2B entre exposants, cavistes, restaurateurs et distributeurs

17h00 Rendez-vous des Professionnels : échanges et opportunités commerciales

18h00 Fermeture du salon

SAMEDI 12 JUIN
Découverte, dégustations encadrées et rencontres avec les producteurs

JOURNÉE GRAND PUBLIC · B2C

10h00 Ouverture au grand public, accueil musical et découverte des exposants

11h00 Atelier découverte des vins

12h00 Animation accords mets, vins et bières

13h00 Musique lounge et restauration

14h00 Démonstration de brassage artisanal par les brasseurs

15h00 Jeu des arômes avec cadeaux à gagner

16h00 Masterclass sur les bières artisanales

16h45 Nouvelle animation (à confirmer)

17h00 Ambiance musicale festive modérée

18h00 Fermeture du salon

Programme prévisionnel, susceptible d’être adapté selon les intervenants et les partenariats confirmés. Ouverture du salon à 10h00 les deux
jours (accueil café des professionnels dès 9h30 le vendredi).


